Uhl Suhis?



ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFTE

Allergene:

A - Glutenhaltiges Getreide: Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel,
A6 Kamut/Khorasan, A7 Hybridstdmme
B - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C - Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D - Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E - Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F - Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G - Milch und Milchprodukte einschlieBlich Laktose
H - Schalenfruchte: H1 Mandeln, H2 Haselnusse, HZ Walnuss, H4 Cashew, HS
Pecannuss, H&6 Paranuss, H7 Pistazie
I - Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
J - Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K - Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L - Schwefeldioxid und Sulfite
M - Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N - Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:

1- mit Farbstoff
2 - mit Konservierungsstoff
Za - mit Nitritpokelsalz
2b - mit Nitrat (bei Lebensmitteln mit Natrium- oder Natriumnitrat)
3 - mit Antioxidationsmitte!
4 - mit Geschmacksverstdrker
5 - geschwdarzt
6 - mit Phosphat
7 - koffeinhaltig
8 - chininhaltig
9 - gewachst
10 - mit Taurin
11- enthalt eine Phenylalaninquelle (z. B. Aspartam)
12 - mit SGBungsmittel



SPEISEKARTE

SUPPL:

TOMEHAGAL® N .5..0.. 0.0, . 1 el ¥ 8. 3. . . 4. . & L ) 6,50€

Suppe mit Hihnerfleisch, Kokosmilch, Zitronengras, Gemise,

verfeinert mit Koriander.

Soup with chicken, coconut milk, lermmongrass and vegetables, finished with
coriander.

WANTAN SUPPE AMNE | itiiitiereenrenssansrsscsnasnnnss 6,50€

Klare Brihe mit gefiullten Wantan, Garnelen, Hihnerfleisch, Gemuse und
Koriander.
Clear broth with filled wontons, prawns, chicken, vegetables and coriander.

OEEAN SUPPE™ ™ . L. 158, . a0 L L, e A F . 3] 7,50€

Suppe mit Lachs, Garnelen, Surimi und Gemuse, verfeinert mit Koriander.
Soup with salmon, prawns, surimi and vegetables, finished with coriander.

SALAT

WARKAME SALATL . 5. .1 ool - ol b s decrb ot odeale Ah 8o deal 6,50€

EIMGHESALATD ™ 200 o It b odig e ool n s L o S0, L g o 6.50€

Scharfeingelegter Chinakohl mit Knoblauch nach traditioneller Art.
Traditionally prepared spicy pickled Chinese cabbage with garlic.

MENG O  RBLAT  h aihs s s f s e dint e nh Bolh s bvmishin ol dvs sletins s s 9.90€
Frische Mangostreifen mit Garnefen, Gemuse, Salat, Koriander, Réstzwiebeln und
Fisch-Limetten-Dressing.

Fresh mango strips with prawns, vegetables, salad, coriander, crispy fried onions and
fish-lime dressing.

SALAX MIX AD.EHK

Saisonaler Salatteller mit Avocado, Erdntssen, Tomaten, Gurke und Bohnen, dazu
Sesam-Dressing.

Seasonal salad with avocado, peanuts, tomatoes, cucumber and beans, served with
sesame dressing.

AFTORU Jtofu . .50 3. L . LS L . Lol faf e X 12,00€
B HAHNCHENSCHENKEL /chickenthigh ................... 14,50€
Cl RINDFLEISEH/ DeBl. . f A 1.0 b b N 0 L sl ] 15,90€
D LACHS MEDIUM/mediumsalmon ........ccuvvevenvnranes 16,90€
E HAHNCHEN TEMPURA /chickentempurd ................ 16,90€



15

16

17

18

VORSPLEISEN

BABY MINI TEMPURA (VEG!, [UNLESERLICH] STK) AFK i iiierenes 6,50€
Frisches Gemuse, umhbullt von knusprigen Fridhlingsblattern.

Fresh vegetables wrapped in crispy spring-roll pastny.

ot 0B O LW AT L VR oS S e S £ BN R | T S o 6,90€
Bratteigtaschen gefdllt mit Huhnerfleisch, dazu SUB-Chili-Dip.

Pan-fried dumplings filled with chicken, served with sweet chilli dip.

YAKITORI Esn ey, . 1. 8 L e .t .. 7.50 €
FRUHLINGSROLLEN VIETNAM (25TK) ABGK i iiiinnns 6.90 €

Traditionelle hausgemachte Frihlingsrollen mit Glasnudeln, Morcheln,
Frihlingszwiebeln, Kohlrabi, Hadhnchenschenkel und Garnelen.

Traditional hormemade spring rolls with glass noodles, morel mushrooms, spring onions,
kohlrabi, chicken thigh and prawns.

19 SOMMERROLLEN A B GE R K o ivrrsarentrssssnsnnnsnssnens
Frische Rolle geftillt mit Salat, Reisnudeln, Erdntssen, serviert mit Hoisin-Sol3e
Frash rolls filled with salad, rice noodles and peanuts, served with hoisin sauce
AATOFE ftofu . .. 2. 20t b o8 2 4 A g iy X Q. 1% 6.50 €
B HAHNCHENSCHENKEL / chicken thigh A 0a .l b cudesl 7.50 €
C TEMPURA GARNELEN /tempuraprawns ................. 8.50 €
20 EBl TEMPTATION A5G & L LB 220 8 8 aleo B d L8 100 8.90 €

21

3 * Tempura Garnelen und Safat mit Unagi-Cocktail-5o3e.
Three tempura prawns and salad with unagi cocktail sauce.

S Foq s FeY 5| S SR N D S, N P N e L 1 Du JEE DO (IR (e O oo, § 6.50 €

Japanische Sojabohnen mit Meersalz.
Japanese soybeans with sea salt.

22 OH! SUSHI37 TAPAS LOVE SET A B G EK i iiiiieenannes

Sommerrollen, Gyoza, Edamame, Yaki Tori, Kimchi-Salat, Frihlingsrollen, dazu
Teriyaki-Sofe. Gemischte Vorspeisenplatte flr:

surmmer rolls, gyoza, edamame, yvakitori, kimchi salad and spring rolls, served with
teriyvaki sauce. Mixed starter platter for:

Z2Personeri/2people . .l 1. Ay LNk s sk i g 28.00 €
SPersoner /S people . b G i N R L n 39.90 €



31

32

33

33

HAUPTSPEISEN

NEW STYLE CURRY A GG HK 4

Cremige Curry-Kokos-5of3e mit Pilzen, Zucchini, Karotten, Brokkoli und Sesam, serviert

mit Kurkuma-Reis. Wahlweise mit:

Crearmy curry-coconut sauce with mushrooms, courgette, carrots, broccoli and sesame,

served with turmeric rice. Choice of:

Al TOFR frofur LS. . L. L. A L 00 oA g 14.90 €
B HAHNCHENSCHENKEL / chicken e 1o o 1 R NS SRR Y S Vv 16.90 €
C KNUSPRIGEENTE /crispyduck. ......cvveereveenaneenanns 19.90 €
D GARNELEN /Prawns........cccvveeenssencsssansssnnasasns 20.90 €
F LACHSMEDIUM/mediumsalmon ........ccuevevenvnranaes 21.50 €
R HAHNCHENTEMPURA /chickentempurd...........ooou.. 16.90 €
E GEGRILLTE ENTENBRUST / grilled duck breast............ pAROE X
UDON A B HK4

Gebratene japanische Udon-Nudeln mit Paprika, Zucchini und Karotten in
hausgemachter Unagi-Sol3e, dazu Rastzwiebeln. Wahlweise mit:

stir-fried Japanese udon noodles with peppers, courgette and carrcts in homemade
unagi sauce, topped with crispy fried onions. Choice of:

BITOFL /tofy, ¥ . %% - .. L. L. b . Y- 15.50 €
B HAHNCHENSCHENKEL /chickenthigh ................... 16.90 €
C RINDFLEISCH STREIFEN /beefstrips ......ocvevernnnnnn.. 17.50 €
D KNUSPRIGE ENTE /crispy duck. ......ovveeernnnenennnnnn. 19.90 €
E GARNELEN /pPrawns.........c.ccvveeeeseecsseanssannasanns 20.50 €
F HAHNCHENTEMPURA /chickentempurd............c.ou.. 16.90 €
G LACHSMEDIUM/mediumsalmon ...........ccccvuuunnn.. 21.50 €
TAMARIND A8 DK

Tamarind Sof3e mit Paprika, Pilze, Zucchini, Karotten, Brokkoli,
serviert mit Kurkuma-Reis. Wahlweise mit:

Tamarind sauce with peppers, mushrooms, courgette, carrots and broccoli, served with
turrmeric rice. Choice of:

AYTOEU S tofur A X e ol ok L B % oA e d s B 1 15.50 €
B HAHNCHENSCHENKEL /chickenthigh ................... 16.90 €
C RINDFLEISCH STREIFEN /beefstrips ......ccvevernnnnnn.. 17.50 €
D KNUSPRIGE ENTE /crispyduck. ......ovveeerinnenennnnnn. 19.90 €
E GARNELEN/pPrawns .......couueiieeennenennensnnennnnnnns 20.50 €
F HAHNCHENTEMPURA /chickentempurd...........o..c... 16.90 €
G LACHSMEDIUM/mediumsalmon ..........ccccevuuunnn.. 21.50 €
PHO IN LOVE ABF

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit einer krdftigen Rinderbrihe
und frischen Krautern.

Traditional Vietnamese flat rice noodle soup with a rich beef broth and fresh herbs.

ATOFEY frofur L. F X o e Y Lk 14.90 €
B HAHNCHEN/chicken ..........ccuvireeiiineennneneannnnn 16.90 €
C RINDFLEISCH/beef.....c.ccvvesenssnssersssassaraasennes 17.90 €



DELI

S5 B NADIKHEGM S o ad e e h s b B o N o R S e B el v s g 18.90 €

Im Wok geschwenkte Rinderstreifen mit Ananas, Tomaten, Zuckerschoten, Peperoni
und Zwiebeln. Daozu Kurkuma-Reis.

Wok-tossed beef strips with pineapple, tomatoes, sugar snap peas, chilll peppers and
onions. Served with turmeric rice.

27 KAFIR JAKOBSMUSLHELN ~58N & .l i s der s neensepens 2290 €

Gebratene Jakobsmuscheln mit Zitronengras, Chili und saisonalerm Gemlse,
Limettenblattern, dazu Kurkuma-Reis

Pan-fried scallops with lemongrass, chilli, seasonal vegetables and lime leaves, served
with turmeric rice.

28 GDLRDEN DIUGK Al et v eVt v ol b vvb vinhs v dnftr v Werit vl o sk 18.90 €

Knusprige Entenbrust mit frischer Ananas, Brokkoli, Tomaten in frischer Su3-Sauer-
Sofe. Dazu Duftreis. Mit Kurkuma-Reis

Crispy duck breast with fresh pineapple, broccoli and tomatoes in a fresh sweet-and-
sour sauce Served with fragrant rice. With turmeric rice.

S BUMNBCENAMIBO =5t 8 8, s bk 8., 17.50 €

Mariniertes Rindfleisch gebraten auf Reisnudeln mit gemischtem Salat, Koriander,
Erdnussen, Réstzwiebeln, dazu Fisch-Limetten-Dressing.

Marinated fried beef on rice noodles with mixed salad, coriander, peanuts and crispy
fried onions, served with fish-lime dressing.

Oh! SUSHIOZ SIGNATURI:

Gebratenes saisonales Gemduse in Yakinikuso3e mit
Wildkrdautersalat. Dazu wahlweise StBkartoffeln, Pommes oder Reis.

Stir-fried seasonal vegetables in yakiniku sauce with wild herb
salad. Served with a choice of sweet potatoes, fries or rice.

41 GRILLED SALMONTERIVAKI? S & . . LS s et retsrtessosin 2390 €

Mediurm gegrifltes Lachsfilet.
Mediurm-grilled salrnon fillet.

42 SHRIMP LOVE JAKOBSMUSCHELN %N iiiriienanas 24,50 €

Gegrillte Garnelen und Jakobsmuscheln mit Rosmarin.
Grilled prawns and scallops with rosermary.

AR BEER LUC RAGE P A A, Lyl B f, LI LAl L.l . ] 2290 €

Geschwenktes Rinderfilet mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Koriander,
Lauchzwiebeln und Pilzen.

Wok-tossed beef fillet with peppers, onions, garlic, coriander, spring onions and

BOWI.

42 FITNESS BOWL AD:G:3.K

Sushi-Reis, Avocado, japanische Bohnen, Gurke, gemischter Salat
mit Cocktail-Unagi-Soi3e

Sushi rice, avocado, Japanese beans, cucumber and mixed salad
with cocktail-unagi sauce

A HAHNCHEN TEMPURA /chickentempurd ................ 15.50 €
B KNUSPRIGE ENTE /crispyduck. ......coveeernnnennnnnnnn. 17.50 €



SUSHI SPEISEKARTE
VORSPEISIE SUSHI

23 TATAREIS X 8 8t e i b Mo e s S ey 13.90 €
Mit Lauchzwiebeln, Koriander, scharfer Sauce & Reiscrackern auf Avocadobett.
Wahlweise mit Lachs oder Thunfisch.
With spring onions, coriander, spicy sauce and rice crackers on a bed of avocado. Choice
of salmon or tuna.

25 CARBALCCID DG 8 ol s fnh e dses s Biivh s i baalivafichsinopechen 13.90 €

Mit Zwiebeln, Lotuswurzel, Shiso Purple und Ponzu-Oliven-Sol3e. Wahlweise mit Lachs
(flambiert) oder Thunfisch (flambiert).

With onions, lotus root, purple shiso and ponzu-olive sauce. Choice of flambéed salmon
or flambéed tuna.

25 WAKAME MIX ABFd KN

Wakame Salat mit Sakura-Sprossen, Shiso Purple, Sesam-Teriyaki-Dressing und ...
Wakarme salad with sakura sprouts, purple shiso, sesame-terivaki dressing and ...

AJLACHSAsalmontc). .80 1 8 A\ bz B Vel sa0 £ .1 .0 12.50 €
Bl THUNFISCH tupg (2L . L8 AL 8 4 8 A¥E o .4 o 12.50 €
C JAKOBSMUSCHELN/ scolops .. X ALY Lt 12.50 €

\IGIRI @s11)

Sushi-Reishdppchen mit verschiedenen Toppings.
Bite-sized sushi rice with various toppings.

NE BAERE 1 LACE S . g el o F o i v nl il s v b sl ¥ 590 €

Sushi-Reishdppchen mit Lachs.
Bite-sized sushi rice topped with salmon.

N2 s MAGURQ — THUNEISCH B b . o o o5 v e s g diei o sl fr 0« 4 6.20 €

Sushi-Reishdappchen mit Thunfisch.
Bite-sized sushi rice topped with tuna.

N3 EBF-GARNELEN " .l R s f ol e b s g vv bl vs a0 o i 6.50 €

Sushi-Reishdppchen mit Garnelern.
Bite-sized sushi rice topped with prawns.

N4 EINAGI BB — AR B o s e tes T dessisibie st iinbyden sl 6.50 €
Sushi-Reishdppchen mit BBQ Aal.
Bite-sized sushi rice topped with BEQ eal.

N5 HOTATE - JAKOBSMUSCHELN ™" ......ccciiicinvrvennsnens 750 €

Sushi-Reishdppchen mit Jakobsmuscheln.
Bite-sized sushi rice topped with scallops.



SASHIMI s

Rohes Fischfilet oder Meeresfrichte auf Seetang-Salat
und Sesam-Dressing.

Raw fish fillet or seafood on seaweed salad with sesame dressing.

AU LACHS S8 L. . L L ol R A S 17.90 €
S41 THUNEISUFR™ Y 8. o o e i e i e o il e i mndis v v s onle 17.90 €
242 NAGHE-BBO MAL "N &, F, 0 S B0 kR B e 18.50 €
S43 HOTATEGAI - JAKOBSMUSCHELN 5N i, 18.50 €
S5 IKIGAL DELUXES ™ s o e e it o S0t 20 Rl e A bl o ) 34.00 €

Lachs, Thunfisch, Jakobsmuscheln, Garnelen.
Salmon, tuna, scallops and prawns.

G4 ABURISAKE B-B5% | L e s o il b o bl sl s dionnbnenensits 7.90 €

Flambierter Lachs mit Lauchzwiebeln und Spezial-Sauce.
Flambéed salmon with spring onions and special sauce.

G46 ABURI MAGURO B R G K i iiiitttennnenrsnsnessasasnns 7.90 €

Flambierter Thunfisch mit Lauchzwiebeln und Spezial-Sauce.
Flambéed tuna with spring onions and special sauce.

MARI @sm)

ME" AVOUADD - AVOCGADO BN . s virsVont v s ars e 550 €
MOZJIARPRA —GURKE P ™, 8, ui, .8 L L8 I 8o . 8 500 €
MIO SAKE = LACKS B =N 3 o St a i Rkt A 6.00 €
ML FERICA— U A o o e n ol e gvd e ol e b8 by nnle win e sl 6.20 €
MIZ. BB LARNELEN = s, X . et bk o Sk 6.90 €
M13 FRY EBI - TEMPURA GARNELEN &0KN riririreienes 6.90 €
M14 SALMONSKIN - GEBACKENE LACHSHAUT &B.K&N et 6.00 €
MI15 KANI-SURIMI & AVOCADO &K N @ rcrrrrerrrersrsasssene 590 €
MHE HOTTLUINA S5 3 R . 5 ., L n g E e s L, 550 €

Gekochter Thunfisch, Mayo, Chilisauce, Pfeffer, Lauchzwiebeln.
Cooked tuna, mayonnaise, chilli sauce, pepper and spring onions.



URA MARIINSIDE OUT @ s1w)

Fullung mit Frischkdse, gewickelt in Reis,
ummantelt von Fischrogen oder Sesam.

Filling with cream cheese, wrapped in rice and coated
with fish roe or sesame.

L7 ALASKASESLIGH S N L L 10.50 €

Lachs, Avocado, Frischkdse, Tobiko
Salmon, avocado, cream cheese and tobiko.

LRy CALIFDRINIA 0o e o i e b Pl e s chorErvtiihnopndsdtheys 9.50 €

Avocado, Surirni, Frischkdse, Tobiko.
Avocado, surimi, cream cheese and tobiko.

UlE MAGHROBBGRKE X F .68 P4 2 =t ® b i K8 § =, 1.90 €
Thunfisch, Avocado, Frischkdse, Tobiko
Tuna, avocado, cream cheese and tobiko.

)20 LN AGE & B R N e s te s ole v nins brletn s te oinorvien sl ssheshs debas 12.50 €
BBQ Aal, Avocado, Frischkidse Sesam.
BEQ eel, avocado, cream cheese and sesame.

LIZ1 EBITEMBURE SRS LGN o e et des i lesd dedrgrnsheshh 1N.90 €

Gebackene Garnelen, Avocado, Frischkdse, Sesam.
Tempura prawns, avocado, cream cheese and sesame.

22 SAEMONSKIN & O I il ol s o e nls o a b s s s s sshnalous 10.50 €
Gebackene Lachshaut, Gurke, Sesam.
Crispy salmon skin, cucurmber and sesame.

23 VEGGIE RS TNV E L e oo ol e Bk e s e ds e s 8.90 €

Avocado, Gurke, Mango, Oshinko, Sesam.
Avocado, cucumber, mango, oshinko and sesame.

24 S PICYMAGURG & PGl . e s el e n b s b ek s ar et 10.50 €

Thunfischtatar, Avocado, Lauchzwiebeln und scharfe Sof3e.
Tuna tartare, avocadao, spring onions and spicy sauce.

LIZ5 SPICY BAKE PP RN L ol o b e db de e vntnoflivipne bl o ols 10.50 €

Lachstatar, Avocado, Lauchzwiebeln und scharfe Sofe.
Salmon tartare, avocado, spring onions and spicy sauce.



F26

F27

F28

259

F30

F31

F32

[FUSION ROLLS @sm)

Spezialitaten des Sushi-Meisters.
Specialities created by our sushi chef.

SPECIALVEGGIE 508 3%MN L o ol A h e b v b eohrdnsids

Kreative Kreation unseres Sushi-Chefs.
A creative selection by our sushi chef.

SPECIAL FREESTYLER- D=2 5Ny i e I 1. A b Tl o e aih o o

Kreative Kreation unseres Sushi-Chefs.
A creative selection by our sushi chef.

HERO SUSHI ROLLS B 0 G KN et reenssssssssassnnssns
Lachshaut, Avocado, Philadelphia, Surimi, Gurke, Sesam, bedeckt mit BEQ Aal
und Unagi-Sofe.

Salmon skin, avocado, Philadelghia, surimi, cucumber and sesame, topped with
BEQ eel and unagi sauce.

RAINBOW ROLL B -GN et ntssgr el atenntes de s dondn
Avocado, Gurke, Mango, Phifadelphia, Surimi, Tempura Garnelen, Lachs,
Thunfisch und Jakobsmuscheln, dazu Unagi-Sof3e und Sesam.

Avocado, cucumber, mango, Philadelphia, surimi, termpura prawns, salmon, tuna
and scallops, served with unagi sauce and sesame.

FIREMUNA S-S 3HRN ¢ . bk o R e ok .t
Ebi Tempura, Gurke, Avocado, Surimi, Mango, Thunfischmantel, Philadelphia
und Unagi-5o0B3e, Sesam.

Ebi termpura, cucumber, avocado, surimi, mango, a tuna topping, Philadelphia,
unagi sauce and sesame.

SPICY SALMON ROLE &5 i S il iR it e den s s g0

Lachstatar, Gurke, Mango, Surimi, Avocado, Lauchzwiebeln, scharfe Sol3e.

Salmon tartare, cucurmber, mango, surimi, avocado, spring onions and spicy sauce.

SPICY TEINAIROLL B RyS 36N, L et s ik de e nbns pldvid s b s ool

Thunfischtatar, Gurke, Lauchzwiebeln, Avocado, Surimi, Mango, scharfe Sole.
Tuna tartare, cucumber, spring onions, avocado, surimi, mango and spicy sauce.

14.50 €

17.90 €

16.50 €

17.50 €

17.50 €

17.50 €

17.50 €



A33

ABURI IFUSION ROLL @sm)

Flambierte Spezialitdten des Sushimeisters.
Flammbeéed specialities created by our sushi chef.

K AMIKAZE RBOLL B G N o i e e e o vt ot v ile s oty siate s e e o
Thunfischtatar, Avocado, Lauchzwiebeln, Surimi, Gurke, Cocktailsof3e, Spicy
Sofe, Tobiko.

Tuna tartare, avocadao, spring onions, surimi, cucumiber, cocktail sauce, spicy sauce
and tobiko.

AR YOLCANG ROLL BPGENH 0 L e JE d Sl e f i d e d v o ol

A35

A36

A37

A38

A39

Lachstatar, Avocado, Gurke, Surimi, Lauchzwiebeln, Cocktailsoe,

Spicy Sol3e, Tobiko.

Salmon tartare, avocado, cucurnber, surimi, spring onions, cocktail sauce, spicy
sauce and tobiko.

FRENCH KISS ROLL B G bN v ttresrsstorrssnresasens
Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke, Surimi, Cocktailso3e, Spicy SoBe, Unagi-SolBe
und Tobiko

Salmon, tuna, avocado, cucumiber, surimi, cocktail sauce, spicy sauce, Unagi sauce
and tobiko.

SAKE FANCY RDLL BB o ol e e f e e st e nleshnnesdoiothsde et

Avocado, Gurke, Philadelphia, Surimi, Mango, Lachshaut & flambierter
Lachsrmantel.

Avocado, cucumber, Philadelphia, surimi, mango, salmon skin and a flambéad
salmon topping.

SUREF & TURF RDUL & o B e o hid s sle sdi g ol e sie g d o b ginde
Avocado, Gurke, Philadelphia und gebackene Garnefen, bedeckt mit
flambiertern Rindfleisch, dazu Unagi-5o3e.

Avocado, cucumber, Philadelphia and tempura prawns, topped with flambéed
beef and served with unagi sauce.

DRAGONIROLL P b e el s A L et b b e hn e Bnater i b ol

Ebi Tempura, Gurke, Avocado, Mango, Surimi, Philadelphia, Lachsmantel,
CocktailsoBe, Unagi-5ofe, Spicy SoBe.

Ebi termpura, cucumber, avocado, mango, surimi, Philadelphia, a salmon topping,
cocktail sauce, unagi sauce and spicy sauce.

CEISHA ROLL R®ShGN 3. § o gt b g b Lo 8t
Lachstatar, Avocado, Gurke, Garnelen, Philadelphia, Surimi, Lauchzwiebeln,
CocktailsoBe, Unagi-5oBe und Tobiko.

Salmon tartare, avocado, cucurnber, prawns, Philadelphia, surimi, spring onions,
cocktail sauce, unagi sauce and tobiko.

15.90 €

16.50 €

16.50 €

17.90 €

17.50 €

17.50 €



CRUNCHY BIG ROLL aosk)

Gebackenes Sushiim Tempuramantel. Mit Frischkase,
CocktailsofBe und Unagi-Sof3e.

Deep-fried sushi in a tempura coating,
with cream cheese, cocktail sauce and unagi sauce.

T47 TOROMTO CRUNGCHY &5 LN o ahe sblssh s slenals soboshonssis 16.50 €
Lachs, Avocado. Gebackenes Sushi im Tempuramantel mit Frischkdse,
CocktailsoBe und Unagi-5oie.
Salmon and avocado. Deep-fried sushi in a tempura coating, with cream cheese,
cocktail sauce and unagi sauce.
T48 TUNA CRUNCHY B -GN | etrsvscasssrssnssvsoscnssosns 16.50 €
Thunfisch, Avocado Gebackenes Sushi im Tempuramantel mit Frischkdse,
CocktailsoBe und Unagi-5oie.
Tuna and avocado. Deep-fried sushi in a tempura coating, with cream cheese,
cocktail sauce and unagi sauce.
T49 EBI CRUNCHY B0 b IcN L e e oo biute s dabdesies nanshibonsssias s 16.90 €
Tempura Garnelen, Avocado. Gebackenes Sushi im Tempuramantel mit
Frischkdase, CocktailsoBe und Unagi-5of3e
Tempura prawns and avocado. Deep-fried sushi in a tempura coating, with cream
cheese, cocktail sauce and unagi sauce.
TS TORLERUNGHY B0 %GN o, ot i cf e e B0 il v e a8 16.50 €
Huhn, Avocado, Gurke. Gebackenes Sushi im Tempuramantel mit Frischkdse,
CocktailsolBe und Unagi-5oi3e.
Chicken, avocado and cucumber. Deep-fried sushi in a tempura coating, with
cream cheese, cocktail sauce and unagi sauce.
T51 NEGGIE GRUNGHY & 00 bl e o fe T h o els s v natr s dwsaie o neetn 14.90 €
Gruner Spargel, Avocado, Gurke, Mango, eingefegter Rettich. Gebackenes Sushi
im Tempuramantel mit Frischkdse, Cocktailsof3e und Unagi-Sol3e.
Green asparagus, avocado, cucumber, mango and pickled radish. Deep-fried
sushi in a tempura coating, with cream cheese, cocktail sauce and unagi sauce.
T2 SAMURAI CRUNCHY B RN L ol bt ¥ sl s i ool cohosh o asins 19.90 €
Surimi, Avocado, Gurke, Frischkdse, scharf gewrzter Thunfisch, Unagi-5oi3e.
surimi, avocado, cucumber, cream cheese, spicy tuna and unagi sauce.
-l .'II .'II I.'II s Bl
[EMPURA MINI ROLL @ s
Gebackenes Sushi im Tempuramantel.
Mit Mango-Sof3e und Unagi-Sof3e.
Deep-fried sushi in a tempura coating,
with mango sauce and unagi sauce.
To3 SAKE ROLL -MITLACHS B-SK | v deh e dlosstanfibonessindesls 10.50 €
T54 SPICY TEKKA - MIT SCHARFEM THUNFISCHP-&X . ....... 10.50 €
T56 BUDDHA ROLL-MIT AVOCADO PGk | iiirennenennns 9.90 €
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SUSHI SET

SELMON BOVE SETIP:RE e ol s decderbechabontn s Msehsspn ohs 22.00 €

& St. Sake Maki, 3 5t. Sake Nigiri, 3 5t. Sake Sashimi
& Sake Maki, 3 Sake Migiri and 3 Sake Sashimi.

FULLTUNASETFSE 5. feegs Vi heshotos@esdesfrsinabinets 2290 €

& 5t. Tekka Maki, 3 S5t. Maguro Nigiri, 3 Maguro Sashimi.
& Tekka Maki, 3 Maguro Nigiri and 3 Maguro Sashimi.

CALI MAKLSET &G K o o L e b sl oh el B 8 b e B 2350 €
8 St. California I-0, & 5t. Sake Maki, 3 5t. flambierte Sashirmi Tuna.
8 California inside-out rolls, & Sake Maki and 3 pieces of flambéed tuna sashimi.

VEGGIESET ", . X . h el o o  ad, 19.00 €
8 5t. Vegetarische -0, 6 5t. Kappa Maki, 6 5t. Avocado Maki und Wakame-Salat
8vegetarian inside-out rolls, & Kappa Maki, & Avocado Maki and wakame salad.

CRBUCHINGHIGERD S & N o e e s R e s B nds s he elen 29.00 €

8 5t. Dragon Roll 6 5t verschiedene Nigiri.
8 Dragon Roll pieces and 6 assorted Nigiri.

BEST FRIEND PLATTE AR D GKN e rereerscsesssvssssrsense 50.00 €
8 5t. Freestyle Roll, 6 5t. Maki, 2 5t. Nigiri, 10 St Toronto Crunchy, 3 5t. Sashimi.
8 Freestyle Roll pieces, & Maki, 2 MNigiri, 10 Toronto Crunchy pieces and 3 Sashimi.

SUMOD BEATTE Mo N L L it Bennen ol 75.00 €
8 5t. Freestyle Roll, 8 5t. Fusion Roll, 6 5t. Maki, 3 5t. Nigiri, 6 5t. Sashimi, 10 5t.

Crunchy Big Roll.

8 Freestyle Roll pieces, 8 Fusion Roll pieces, 6 Maki, 3 Nigiri, & Sashimi and 10

Crunchy Big Roll pieces.

OH! SUSHI37 FAMILY AB D G KN et eeeenssssnsssnsnssns 100.00 €
8 5t. Freestyle Roll, 8 5t. Aburi Fusion Roll, 8 5t. Inside Out, 6 5t. Maki, 4 5t.

Nigiri, 20 5t. Crunchy Big Roll, 6 5t. Sashimi.

8 Freestyle Roll pieces, 8 Aburi Fusion Roll pieces, 8 Inside-Out pieces, & Maki, 4

Migiri, 20 Crunchy Big Roll pieces and & Sashimi.

PARTY PLATTE APt el s en bt s dadl ale b sz ide s Bif 145.00 €

All-in-Kreation des Sushi-Chefs (Uberraschungsmen).
All-in creation by our sushi chef [surprise menu).
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CHUOI CHIEN - GEBACKENE BANANE ~&4 ...,

Gebackene Banane mit Vanilleeis, dozu Honig und Erdnlissen.

Deep-fried banana with vanilla ice cream, served with honey and peanuts.

MANGO PANNA COTTAAC L. iiiiiiiiennnnnnns

Hausgemachte Panna Cotta mit Mango
Hormemade panna cotta with mangao.

MOCHIEIS 59 . 3. .08 . L 8 VPO I AL L. 02, 0%

Japanische Reisklichlein mit Grintee-Ejsfillung.
Japanese rice cakes filled with green tea ice cream.

KNUSPRIGES KOKOS-EIS ASG&4 . iiiiiinnnnn,

Knusprig gebackenes Vanilleeis im Kokosmantel.
Crispy fried vanilla ice cream in a coconut coating.

BLACK RICEASE. . ol s he s b e de e dosliesbanh,

Schwarzer Klebreis mit Kokosmilch, Mangoplree und Ingwer.
Black sticky rice with coconut milk, mango purée and ginger.

MNAGISQOSSE PRt o e fe M it arie ol ey
COCKTAN. SAUCESRE. L, 0.0 .. 0. 8. 8. 8.,V 5,
TERAKISQOSSEMF £ 2. ol ol b & o5tk s
SUSSSAUERSOSSE A ....ivitterennnrennnnnannnns

BEILAGI:



